cancer de prostata, de higado y la infer-
tilidad. Este vapor téxico es més con-
centrade cuante méas calientes estdn
las palomilas y per tanto se inhala al
abrir ol embase recién sacado del
microondas y baja en exposicién segin
se enfrian.

Para emular de forma artificial el sabor
de la mantequilla, emplean DIACETILO,

i usado

También es cierto, que hay muchos
d de un sector
naric en e que alrededor de 10
empresas controlan el 75% de la pro-
duccién mundial de semillas y que cada
vez se fomenta més el use de polentes
herbicidas (las plantas pueden hacerse
resistentes a los herbicidas y por tanto
se procederd al uso de pesticidas mas

un
en la cocina comercial y que al ser
sometido a calor, libera vapores vincu-

‘cuyo uso puede afectar a
toxicidad de otros seres vivos.

lados a
Por ditimo, las palomitas de mluuondu

forma de acelle (grasas m]odo
emulsiones empleadas como potencia-
dor de sabor,

TOS
NICOS

Lwalmmwrﬂummlﬁw-
doa mnoddos como “transgénicos’

7. aum
TRANSG

mimhualoewemmm

aum»lu). se aflade algin compuesto
di de olro

El consumo de esta rela-

cionade con los siguientes problemas
aumentar la resistencia de los

patégenos a los antibldticos

Pueden llegar a provocar mutaciones

cancerigenas
Pueden aumentar la sensibilidad en

subproductos téxicos

Afectan a la blodiversidad (desarrollo
de la vida en un ambiente natural),
agrediendo al medic ambiente
Fomentan el uso de herbicidas como el
GLIFOSATO

Pueden favorecer la contaminacién
‘genética

Es un oligopolio controlade por grandes
multinacionales

LI

|

AGUA

SANTANDER

mis
REMOLACH# JAZUCARERA MAIZ
SOJA y ALFALFA

Para hacerlos més resistentes a los
herbicidas,

CARNES

Aulnanl.a el tamafio y peso de los

propor-
cionéndoles cualidades de las que
carecian.
Es usado frecuents en plantas genéti-
camente modificadas, para mejorar su
productividad, hacerlas mas resistentes
a los ataques de plagas o a las incle-
lunchsddlhmpe  incluso incorpo-
a su
mliﬁ{mdomdo}
Mientras que una parte de la poblacién
piensa qw son un avence para
de

ofra parte, wlnuqueloa

¥ acelera la de cre-

cimiento.
TRIGO, GIRASOL y CANOLA (aceite)
Resistencia a las sequias.

PATATAS

Invalidan las enzimas de almidén.
NARANJAS, BANANAS y TOMATES
Ralentizan su descomposicién,
CALABAZA y CALABACIN

Protegen contra virus,

LECHE

Aumento de la produccién en las vacas.
CAFE

incrementan el uso de téxicos en la
agricultura, de la que también se ali-
mentan los animales (la mayoria de
piensos con los que se alimentan las
vacas y cerdos, procede de soja y malz
genéticamente modificado), y que son
los causantes de muchas enfermeda-
des del organismo.

Aunque hasta el momento no se ha
probado cientificamente, el consumo de
transgénicos estd relacionado con el
céincer.

salubelia
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